
NOTA ACLARATORIA

Tener en cuenta que para la 

presente verificación, se sugieren 

algunos de los criterios de 

evaluación que aquí se 

consignan, sin embargo estos 

pueden ser objeto de 

modificación y además se deja 

abierta la posibilidad de incluir 

otros criterios en las celdas no 

diligenciadas de acuerdo al 

objeto y a las condiciones dadas 

en la invitación a cotizar.

PROPONENTE VALOR ($) C NC C NC C NC C NC C NC C NC

OBSERVACIONES (Por favor, 

justifique en los casos que el (los) 

oferentes  no cumple (n) con las 

condiciones técnicas previstas por 

cada documento, en los términos 

de referencia)

1 INVERSIONES BAMBÚ JS 117.014.128 X X X X X X  

2 OMNISERVICIOS COLOMBIA SAS 101.903.616 X  X  X X X X

No adjunta: 

- Concepto sanitario favorable 

vigente emitido por la Secretaría 

de Salud competente o autoridad 

sanitaria correspondiente para el 

establecimiento donde se 

preparan o almacenan los 

alimentos.

- Certificados vigentes de 

capacitación en manipulación 

higiénica de alimentos del 

personal que intervenga en la 

preparación, empaque, 

transporte o entrega de los 

refrigerios.

- Uso adecuado de elementos de 

protección personal por parte del 

personal manipulador. 

- Garantizar cadena de 

conservación y transporte 

adecuado de alimentos 

perecederos.  
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Subdirección de Proyección Social y Extensión

DOCUMENTACIÓN PRESENTADA (adicionar o eliminar de ser necesario, según lo requerido en la Invitación a Cotizar)
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Versión: 02

Fecha de Emisión: Noviembre de 2023

N° de páginas:

MINIMA CUANTÍA 012- 2026

VERIFICACIÓN COMPONENTE TECNICO HABILITANTE DE OFERTAS PRESENTADAS

ETAPA PRECONTRACTUAL - (CUMPLE Ó NO CUMPLE)

Código:FOGC-27

Nombre del proceso precontractual (Indique el número de la invitación a cotizar y año):

Objeto del proceso precontractual (Indique objeto de la invitación a cotizar):

La Universidad Colegio Mayor de Cundinamarca, requiere contratar, a través del presente proceso para contratar la “Adquisición de refrigerios destinados a atender las jornadas de capacitación que se desarrollen en el marco 

del Contrato Interadministrativo No. 1776 de 2026, suscrito entre el Municipio de Soacha y la Universidad Colegio Mayor de Cundinamarca.”, de acuerdo con las especificaciones técnicas descritas en el capítulo III de la presente 

invitación. 

Fecha de verificación (Indicar la fecha en la que se realiza la verificación jurídica):

Dependencia /Área solicitante (Indique el nombre de la dependencia o área que solicita el proceso):
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3 SEXTO RESTAURANTES 102.551.784 X X X X  X X
No adjunta:  

- Uso adecuado de elementos de 

protección personal por parte del 

personal manipulador. 

WELLNESS CARE 116.516.016 X X X X X X

No adjunta:

- Certificados de experiencia

- Concepto sanitario favorable 

vigente emitido por la Secretaría 

de Salud competente o autoridad 

sanitaria correspondiente para el 

establecimiento donde se 

preparan o almacenan los 

alimentos.

- Certificados vigentes de 

capacitación en manipulación 

higiénica de alimentos del 

personal que intervenga en la 

preparación, empaque, 

transporte o entrega de los 

refrigerios.

- Uso adecuado de elementos de 

protección personal por parte del 

personal manipulador. 

- Garantizar cadena de 

conservación y transporte 

adecuado de alimentos 

perecederos.

n

C : Cumple / NC : No cumple

1. OMNISERVICIOS COLOMBIA SAS

2. SEXTO RESTAURANTES

3. WELLNESS CARE

…

FIRMA

Subdirectora de Proyección Social y Extensión

Noviembre de 2023 Noviembre de 2023 Noviembre de 2023

ÉTICA - SERVICIO - SABER

CONCEPTO DEFINITIVO

De acuerdo con lo anterior, según la verificación tecnica habilitante realizada, los siguientes oferentes SI CUMPLEN con la totalidad de los 

requisito jurídicos exigidos en la invitación a cotizar:

De acuerdo con lo anterior, según la verificación tecnica habilitante realizada, los siguientes oferentes NO CUMPLEN con la totalidad de los 

requisito jurídicos exigidos en la invitación a cotizar, por lo cual se recomienda subsanar, en aquella documentación marcada como NC:

Elaboró / Actualizó

Supernumeraria Oficina de Aseguramiento de la Calidad Supernumeraria Oficina de Aseguramiento de la Calidad Jefe Oficina de Aseguramiento de la Calidad 

BEYANITH GUTIÉRREZ ROA

Revisó Aprobó

NOMBRE DE LOS OFERENTES

1. INVERSIONES BAMBÚ JS

2. 

3. 

n.


